Referencia: 5100 Ficha Técnica

’; Conda|ab Producto: UREA 40% SOLUTION

Especificacién
Aditivo estéril para la prueba de la Ureasa en microbiologia.
Presentacién
1 Frasco Encajado Caducidad Almacenamiento
Botella 125 ml 1 caja con 10 botellas de 125 ml. Tapén 24 meses 8-14°C
con: 100 + 3 ml inyectable: tapén plastico con rosca. No se
recomienda la utilizacién de jeringas con agujas
de didmetro superior a 0,8 mm.
Composicién
Composicién (g/l):
Urea ....coovviieeiiiiiieceeeecee 400
Agua destilada.........coccueeenneennnen. 1000 ml
Descripcién/Técnica

La solucién acuosa de ureaq, al 40%, esterilizada por filtracién se emplea como aditivo en medios de cultivo microbiolégicos.
Se suministra para utilizar con los medios deshidratados de Agar Base Urea segin Christensen y Caldo Base Ureasa, a los que
debe afadirse una vez esterilizados y enfriados por debajo de 55°C.

Una vez afiadida a los medios de cultivo, evitar cualquier recalentamiento del medio, que provocaréd la descomposicién de la urea y
la liberacién de amoniaco.

Control de Calidad

Control Fisico/Quimico

Color : Incoloro pH: a25°C

Control de Fertilidad

Afiadir suplemento c.s.p. funcionalidad en medio Urea Agar base
Aerobiosis. Incubacién a 37°C+1, lectura a las 24-48+2h

Microorganismo Desarrollo
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Urea Negativa
Proteus mirabilis ATCC® 43071 Urea Positiva
Control de Esterilidad

Incubacién 48 horas a 30-35°C v 48 horas a 20-25°C: SIN CRECIMIENTO
Verificacién a 7 dias tras incubacién en las mismas condiciones
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