Referencia: 4261 Ficha Técnica

'/ Conda|ab Producto: GIOLITTI-CANTONI BROTH DOBLE
CONCENTRATION

Especificacién

Medio liquido para la recuperacién y enumeracién de pequeias poblaciones de estafilococos coagulasa-positivos en alimentos, de
acuerdo a las normas 1SO, FILIDF y EN-ISO.

Presentacién

20 Tubos Encajado Caducidad Almacenamiento
Tubo 17 x 145 mm 1 caja con 20 tubos de vidrio de 17x145 mm, 8 meses 8-14°C
con: 10+ 0,2 ml rotulados , con tapén metdlico- no pinchable

Composicién

Composicién (g/l):

TriptoNa. oo 20,00

Extracto de carne...........ccvvvuuee.e. 10,00

Extracto de levadura.................... 10,00

Cloruro de litio..........ccccovvveveennn. 10,00

D-Manitol...........ooovvviiiiiiiiinnnnnn, 40,00

Cloruro sédico.......uuuuueeennennnnnnnnnn. 10,00

GlicinG.eeeeeeeee e 2,40

Piruvato sédico......ccouuueevvveeennnnn.. 6,00

Polisorbato 80.........coevvvvivvneees 2,00

Potasio telurito.......ccouuueeeeeveennnnnn.. 0,11

Descripcién/Técnica

Descripcién:

Este medio de enriquecimiento selectivo para estafilococos, formulado por Giolitti y Cantoni en 1966, basa su eficacia en la accién
combinada del piruvato, la glicina y la alta concentracién de manitol que favorecen el crecimiento, mientras que el cloruro de litio
inhibe el desarrollo de las bacterias Gram negativas y el telurito impide el crecimiento de las Gram positivas que no son capaces de
reducirlo. La adicién del Polisorbato 80 es necesaria para recuperacién de los Staphylococcus aureus y las condiciones anaerébicas
reprimen el crecimiento de los micrococos y favorecen a los estafilococos. Generalmente, el crecimiento de estos Gltimos se puede
reconocer por un ennegrecimiento del medio o la aparicién de precipitados negros debidos a la reduccién del telurito a telurio
metal.

Técnica :

Para productos especificos se recomienda seguir los protocolos normalizados (Alimentos y piensos, norma EN-ISO 6888-3:2003;
leche y productos lacteos normas FILIDF 60:2001 y 1ISO 59-449), sin embargo, como pauta general se sugiere la siguiente:

Utilizar un macerado del alimento o sus diluciones decimales e inocular 1 mL a los tubos de medio a concentracién simple. Si se
quiere rebajar el limite de deteccién se pueden inocular 10 mL de la muestra a examinar, si es liquida o de la primera dilucién si no
lo es, a los tubos de concentracién doble. El procedimiento de enumeracién por el NMP como minimo tres tubos de por lo menos
tres diluciones sucesivas. Si no se dispone de jarra de anaerobiosis se recomienda cubrir la superficie del medio con vaselina estéril
o vaspar. La incubacién debe hacerse en anaerobiosis, a 37°C durante 24-48 horas.

A las 24 horas se examinan los tubos y, a partir de todos aquellos que manifiesten ennegrecimiento o precipitados negros, se
subcultivan sobre Agar de Baird-Parker u otros medios selctivos. Los tubos restantes se incuban durante otras 24 horas y pasado este
tiempo se subcultivan sobre Agar Baird-Parker todos los que hayan manifestado crecimiento, sin considerar ennegrecimientos o
precipitados.

Para la enumeracién de estafilococos por el método del Ndimero Mds Probable, todos los tubos con crecimiento se consideran
presuntamente positivos y se confirmaran como verdaderamente positivos sélo aquellos que den positiva la prueba de la coagulasa.
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Control de Calidad
Control Fisico/Quimico
Color : Amarillo marronoso pH: 6,9 £ 0,2 a 25°C

Control de Fertilidad
Inocular: rango prdctico 100 = 20 UFC; Min. 50 UFC (Productividad) /10%10° (Selectividad)

Dilvir hasta concentracién normal

Aerobiosis. Incubacién a 37 + 1°C, lectura a las 24/44 + 4h

Microorganismo Desarrollo

Stoh. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bueno - Precipitado negro
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Inhibido

Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032 Bueno - Precipitado negro
Mix of the control strains Bueno - Precipitado negro

- Control microbiolégico segin EN 1ISO 11133:2014
Control de Esterilidad

Incubacién 48 horas a 30-35°C v 48 horas a 20-25°C: SIN CRECIMIENTO
Verificacién a 7 dias tras incubacién en las mismas condiciones
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